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espresso

Flair PRO 3

Navodila za uporabo



Uvod v PRO 3

Dobrodosli v ¢udovitem svetu domacega espressa z Flair PRO 3.

Kot podjetje se je Flair espresso najprej zacelo kot projekt na Kickstarterju, katerega cilj je bil ponuditi
preprost,

cenovno ugoden domaci ro¢ni aparat za espresso, ki je Se naprej rasel v celoten katalog

premisljenih izdelkov, osredotocenih na espresso. Ponosni smo na naso nenehno Siritev,

ki ga spodbujajo inovacije in Zelja, da bi bil espresso dostopen vsem.

Zelo smo veseli, da ste tukaj, in komaj ¢akamo, da zaCnete s pripravo okusnih shotov za vas.
sebe in svoje ljubljene. Preden pa se lotimo dela, bi Zeleli omeniti nekaj stvari:

® Za dober espresso morate uporabiti sveZe prazena zrna in jih zmleti z mlinckom za espresso.

¢ Vec informacij najdete na nasi spletni strani prek QR kod. Menimo, da so video vodniki za
varjenje piva najboljsi nacin za ucenje.

e Nenazadnje smo tu, da vam pomagamo pri vasi poti do espressa. Ce naletite na kakr$na koli
vpraSanja ali tezave, se obrnite na naSo vrhunsko ekipo za pomoc€ strankam. Vedno smo vam na
voljo, da vam pomagamo, kolikor je le mogoce.

Video vadnica za varjenje piva:

Najboljsi nacin ucenja je opazovanje

Video vadnice: https://flairespresso.com/flair-pro3-tutorials/
Kontaktirajte Flair: https://flairespresso.com/contact/

Deli, pripomocki in pripomocki za pripravo odli¢nega espressa

Glavne postavke, vkljucene v vas PRO 3
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. Glavni steber in vzvod o
. Osnova

. Bat z manometrom

. Tankostenski PRO valj za kuhanje

. Disperzijski zaslon iz nerjavecega

. Portafilter brez dna
. Nerjavece jeklo

. Merilna skodelica

. Lijak

10.

z Stainless Steel plunger ( notranjim
cilindrom )

jekla

Pladenj za kapljanje iz nerjavecega
jekla

Izliv iz nerjavecega jekla

Zgibno ogledalo

Silikonski lijak za predgrevanje
Torba za prenasanje ( ni prikazana

)

Pripravite hitreje, kot lahko recete espresso

Sestavljanje okvirja v dveh korakih
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Vas Flair steber in podstavek morata biti sestavljena s priloZenim vijakom. Steber spustite v
podstavek in privijte vijak v navoj. Privijte s priloZenim Sesterokotnim kljucem.

Na okrogli magnetni kovanec na levi strani podstavka namestite ogledalo za streljanje. Vstavite
svoj Stainless Steel Drip Tray na podstavek ... in pripravljeni ste!



Biti v coni espressa

Uporaba in razumevan je manometra

1. Takoj v coni espressa

Cestitamo, kuhate espresso! Za popolno ekstrakcijo naj bi va§ odmerek v coni za espresso trajal priblizno
35-45 sekund. Ce kuhate manj kot zgoraj navedeno, zmeljite bolj fino. Ce je ekstrakcija zelo po¢asna,
razmislite o uporabi grobo mlete kave.

2. Pod cono espressa

Ce ne morete dose¢i obmo¢ja za espresso — z nobenim od Portafilter — lahko mlejete bolj fino ali povedate
silo na rocici. Ce povecana sila ne deluje, boste morali mleti bolj fino.

3. Nad cono espressa
Ce ste nad obmoc¢jem za espresso, bodisi premocno pritiskate bodisi je vaSa kava preve¢ fino zmleta.

Uporabite grobejso mleto kavo ali manj pritiskajte na ro¢ico. Ce pritisnete na STOP, ro¢ico pocasi
spustite.

Kako nastaviti udarec z merilnikom

Enostavne spremembe za boljSi espresso



TLAK
1-5 BAROV 6-9 BAROV  10-12 BAROV  >12 BAROV

CAS Vec kot 45 Vecji pritisk Mletje bolj Mletje bolj NEVARNO!
KUHANJA sekund grobo grobo USTAVITE IN
30-45 ZAVRZITE
UMOTINE
Mleti bolj fino ~ Kakovosten Mletje bolj
espresso grobo
Manj kot 30  Mleti bolj fino  Mleti bolj fino  Manjsi pritisk

sekund

Le nekaj sekund vas loci od rocno pripravljenega espressa

Priprava prvega espressa
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1. Lodite glavo za kavo - Locite jo na stiri dele: 1) Bat 2) Valj za kavo z batom 3) MreZo 4) Portafilter.
2. Prepricajte se, da je bat na vrhu valja — z merilno skodelico potisnite bat na vrh kuhalnega valja.

3. Pripravite sveZe prazen fizol - 15-17 gramov fiZola zmeljete z mlinckom za zrna in ga dodate v
prenosni filter.




4. Rahlo stisnite na ravni povrsini - S stisnjevalcem enakomerno stisnite zemljo.
5. Dodaj Dispersion Screen k Portafilter - Dodaj Portafilter k okvirju PRO 3 in nanj postavi zaslon.

6. Vstavite valj za kuhanje v Portafilter - Pritisnite valj na prenosni filter. Predhodno segrevanje ni
potrebno.
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7. Napolnite valj z vrelo vodo — Valj PRO 3 napolnite skozi bat s pravkar vrelo vodo.
8. Vstavite manometer — Namestite manometer na vrh bata. Za najboljsi pogled ga obrnite navzgor.

9. Spustite rocico: Ciljajte na obmocje espressa - Ciljajte na 30-40 sekund ekstrakcije v obmocju
espressa.

Opozorilo:

* Rocice nikoli ne spustite nenadoma! Vrela voda lahko PRSI!
¢ Ce je rocico izjemno tezko spustiti, je kavna usedlina prevec fina

Penec espresso, dan za dnem
Cis¢enje vasega PRO 3

Sledite spodnjim korakom. Cis¢enje vagega Flair PRO 3 je dovoljeno samo z vodo. Milo ni potrebno, saj
lahko vpliva na okus espressa. Delov vaSega PRO 3 nikoli ne pomivajte v pomivalnem stroju.



*Primite se tukaj

1. Pocasi dvignite ro¢ico in odstranite sestavljeno glavo za kuhanje z okvirja PRO, pri ¢emer primite
silikon na zgoraj oznacenih mestih.

2. Odstranite merilno cev in odvecno vodo zlijte v umivalnik. Nato lo¢ite Portafilter in valj tako, da

primete silikon.

. Odstranite sito in usedlino stresite v koS za smeti ali pa usedlino izkopljite s topim predmetom.

4. Bat ponovno namestite z merilno skodelico. Valj namestite nad merilno skodelico in ga pritisnite
navzdol.

5. Vse dele za kuhanje sperite z vodo iz pipe. Pred ponovno sestavljanjem pustite, da se posusijo.
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Vsi mlincki niso enaki

Zagotavljanje pravilnega mletja za popoln espresso



Ena najpogostejsih teZav, s katerimi se soo¢ajo novi
Flair-ista aparati, je pomanjkanje tlaka med
kuhanjem. To je skoraj vedno posledica kavne
usedline, ki ni bila dovolj fino zmleta z mlinckom za
espresso. Mlin¢ki z rezili in predhodno mleta kava
skoraj nikoli ne bodo zagotovili dobrih rezultatov z
va§im PRO 3. Ce imate tezave, se obrnite na naso
ekipo za pomo¢ strankam, ki vam lahko svetuje, ali
potrebujete nadgradnjo mlincka!

Nekateri imajo radi vroce!
Izbirno predgrevanje za svetlo prazeno kavo

Vas§ PRO 3 ima lijak za predgrevanje, ki
se prilega vasemu grelniku vode. Ce Zelite
predgreti valj, da zagotovite vi§jo
temperaturo ekstrakcije, ga namestite v
grelnik vode, preden segrejete vodo za
kuhanje. Nato valj postavite v lijak in
pustite, da se voda segreje. Ko koncate,
previdno odstranite valj in ga dodajte v
pripravljen portafilter. Nato dodajte vodo
za kuhanje in kuhajte!

POZOR: Jeklenka bo vroca in jo je treba
odstraniti z brisaco.

Flairjeva vrhunska storitev za stranke je v trenutku dosegljiva

Odpravljanje tezav z vaSim PRO 3
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Kontaktirajte nas neposredno: https://flairespresso.com/contact/

Garancija in nacin uporabe izdelka
Za izdelke velja standardni zakonsko dolo¢en garancijski rok. Ta garancija je neprenosljiva in financna
odskodnina v gotovini ni mogoc¢a. Garancija ne velja za izdelke, ki so bili uporabljeni drugace, kot je
doloceno v teh navodilih za uporabo.
Garancija prav tako ne velja za:

¢ Poskodbe, ki so posledica neustrezne uporabe, zanemarjanja nege ali kakrSne koli druge uporabe v

namene, ki niso navedeni v tem priroc¢niku.
* Poskodbe zunanjega videza, poSkodbe zaradi korozije ali postopne obrabe.

VsakrSni posegi ali popravila s strani nepooblas€enih oseb povzrocijo razveljavitev garancije izdelka.

Prodajalec in uvoznik: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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